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EXCELLENCE

COSECHAS PREMIUM, RESULTADOS EXCELENTES

Bioestimulante especialmente disehado para los procesos madurativos del fruto, consiguiendo unas
calidades excelentes en la cosecha de una manera 100% natural y sin hormonas. Su uso mejora las
propiedades organolépticas y nutricionales del fruto, haciéndolo mas atractivo comercialmente y

aumentando su valor.
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Nitrégeno (N) total 1%

Nitrégeno (N) organico 1%
Potasio (K,0) soluble en agua 125%
L-aminoacidos libres 6%
Manitol (proveniente de extractos de algas) 0,2%
Materia organica total 14%
pH 6

Libre de cloruro
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Logra una maduracidn y calidad excelentes potenciando las cualidades organolépticas del fruto: color, sabor,
olor y grados brix.

Aumenta el rendimiento y rentabilidad de la cosecha.
Contiene potasio organico (K,0), extracto de algas, L-aminoécidos libres, polisacaridos y LMWOAs.
Tiene un pH 6 y es libre de cloruro (CL).

100% natural y libre de hormonas.
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BIOESTIMULANTE

.:éMo AYUDA A TUS CULTIVOS?

Este bioestimulante ha sido especialmente disefiado para activar la biosintesis de flavonoides y otros compuestos
bioactivos de alto interés nutricional. Estimula la producciéon de azlcares simples y complejos que conducen a un mayor
dulzor y aumento de grados brix. Potencia el sabor y el olor del fruto, ya que promueve la producciéon de moléculas
organicas responsables del gusto y el olfato. Aumenta el atractivo visual del fruto intensificando su color, ya que estimula la
sintesis de antocianinas y carotenoides, entre otros. Ademas, mejora la textura en boca del fruto, haciéndolo mas turgente
y agradable al paladar.

Gourmed® N°7 Excellence activa en la planta diferentes rutas metabdlicas que trabajan de manera complementaria 'y
equilibrada. Por ello, es eficaz tanto en cultivos climatéricos (pueden madurar tras la cosecha: tomates, melocotones,
aguacates, mango, papaya, manzanas..) como en cultivos no climatéricos (no pueden madurar una vez cosechados: fresas,
arandanos, citricos, uvas...). Su efectividad se fundamenta en:

- Alto contenido en potasio (K) organico: el K aportado esta complejado por moléculas organicas de bajo peso molecular
que actlan de carriers aumentando su biodisponibilidad para la planta. Esto es un aspecto diferenciador respecto a otros
productos que aportan K inorganico con nitratos, sulfatos, cloruros o carbonatos.

- Contiene extracto de algas: con >25% de metabolitos naturales de alto interés incluyendo vitaminas, laminarinas,
fucoidanos, polifenoles, manitol y dcidos alginicos, todos ellos potenciadores del rendimiento y de la calidad de la cosecha.

- Aminograma completo: los L-aminodacidos libres utilizados en la formulacidon han sido seleccionados para cumplir
funciones clave en la estimulacién de la maduracién y para mejorar la calidad del fruto. Por ejemplo, L-Metionina es un
metabolito esencial en la sintesis de etileno, que activa los procesos madurativos del fruto. Por su parte, L-Alanina, L-Valina
y L-Leucina mejoran el contenido de azucares y de flavonoides.

- Contiene biopolimeros de hidratos de carbono y dcidos organicos presentes en la naturaleza, que ayudan al cultivo a
completar los procesos madurativos del fruto.

Ademas, Gourmed® N°7 Excellene tiene un pH 6 que evita los problemas derivados de productos fuertemente alcalinos
(como la descomposicion de las sustancias bioactivas del producto) y es libre de cloruro,
un ion que puede ser téxico para las plantas.
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Via foliar 2-4 mL/L, varias aplicaciones

.ooo DE EMPLEO

Via suelo 4-5 L/ha, varias aplicaciones

- Especialmente indicado en la etapa de maduracién
del fruto. Eficaz tanto en cultivos climatéricos como no
climatéricos.

* Las dosis son orientativas y pueden variar en funcion del tipo
de cultivo y sus caracteristicas especificas. En caso de duda,
consulta con nuestros técnicos.

- Se recomienda hacer 2-3 aplicaciones a lo largo del
ciclo.

.ZESENTACI(')N

— - Consejos de aplicacion:

~~ AR
2oL - Via foliar: aplicar a primera o a ultima hora del dia,
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— evitando las horas de mayor calor e intensidad solar.
CAJATILx12 /5L x 4 Utilizar un volumen de caldo de aplicacién adecuado
para garantizar el mojado completo del cultivo. Para
.CQMPAT|B||_|DADES una maxima eficacia aplicar conjuntamente con

Gourmed® N°9 Triplex como mojante.

Compatible con la mayoria de los productos de uso
habitual en agricultura. En cualquier caso, se recomienda
hacer una prueba previa de compatibilidad.

- Via suelo: para una maxima eficacia, aplicar en el
ultimo 1/3 del riego.
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